Обеспечение условий питания обучающихся, в том числе инвалидов и лиц с ОВЗ

Трехразовое питание организовано в столовой на 64 посадочных местах (завтрак, обед, полдник) в соответствии с утвержденным ТОУ Роспотребнадзора примерным меню. 

Горячее питание готовится непосредственно в пищеблоке ОО поварами в количестве 4 человек.

Контроль за исправностью работы технологического оборудования осуществляет специализированная организация.

Поставка продуктов, используемых для приготовления пищи, осуществляется на основании договоров с поставщиками.

В ОО осуществляется ежегодная программа производственного контроля. 

Пищеблок: горячий цех – 31,0 кв.м.; мясной цех – 2,9 кв.м;   склад -1,8 кв.м; обеденный зал (актовый зал) – 96,5 кв.м; количество посадочных мест - 80, умывальники - 2 шт, исправны; организация питания в 1 смену; санитарно-техническое   состояние удовлетворительное.

Оборудование, оснащение пищеблока: электроплиты – 2 с 4 конфорками с духовыми шкафами; холодильник бытовой – 5; морозильная камера – 2; овощерезка электрическая – 1; электромясорубка – 2; электросковорода – 1; шкаф жарочный – 1; весы – 2; водонагреватель – 1; столы производственные – 4; столовая и кухонная посуда – в достаточном количестве.
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